HABATTH D) FHIDITTION

NEWYW ENTRY

Gonzaga io»

Fior di latte, pancetta affumicata, dadolata di zucca,

dopo cottura: scaglie di grana padano CLASSICA €.13,50
Abbinala con un calice di “Trebbiano d’Abruzzo”

Inglesina .o
Fior di latte, dopo cottura: rucola, rost-beef,

Parmigiano Reggiano 40 mesi a scaglie
e olio al limone CLASSICA €.14,50

Abbinala con un calice di “Bardolino” di Albino Piona

Zucca Tartufo E......on

Mozzarella di bufala DOP, misto funghi gourmet,

dadolata di zucca,

dopo cottura: lamelle di tartufo di stagione e

Parmigiano Reggiano 40 mesi a scaglie GOURMET €. 24,50
Abbinala con un calice di Pinot Nero di Gianni Tessari

Ops... Non E’' Amatriciana ison»

Fior di latte, pomodoro al sugo datterino,

pancetta affumicata,

dopo cottura: grana e pepe cuvee PALA €. 33,00
Abbinala con la birra Corsendonk Gold Tripel
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