
 

LE MATERIE 
PRIME 

 

I GELATI E SORBETTI 

Da Zio Mo’ usiamo le polpe di frutta “Adamance” che rispettano la 

natura, le persone che lavorano e il consumatore finale. 

Garantiscono frutti di altissima qualità con zero residui di pesticidi e 

tracciabilità fino ai produttori. 

 
 

CIOCCOLATO “VALRHONA” 

Si impegna, oltre ad offrire prodotti di altissima gamma, a 

mantenere la filiera del cacao equa e sostenibile. 

Rispetta le persone e le risorse del pianeta,  

tracciando al 100% le fave di cacao fino al produttore  

migliorando le loro condizioni di vita e quelle dei loro figli, 

garantendo loro l’accesso all’istituzione e accompagnandoli  

verso pratiche agricole sostenibili  

ed esenti della deforestazione. 

 
 

LO ZUCCHERO 

Infundo è lo zucchero di Italia Zuccheri.  

Essi credono nel territorio e nella produzione  

di zucchero 100% italiano e di qualità raggruppando  

i produttori in una cooperativa di 5000 soci. 

 



DESSERT 
Tutti artigianali preparati dal  

pasticcere Mattia Gobeo 
I NOSTRI DOLCI/GELATI/SORBETTI  

SONO TUTTI PASTORIZZATI 
 

Alba (2-10-14) 
(senza glutine – senza lattosio) 

Chiffon Cake al the macha,  
curd di pesche e sorbetto alla pesca 

€. 8,00 
 

Rossetto Cioccolato (2-10-14) 

(senza glutine) 
Semifreddo al lampone, spuma di cioccolato 

e meringhe croccanti 
€. 8,00 

 

Maracaibo (2-10-14)  

(senza glutine) 
Panna cotta al cocco, composta di  

mango e sorbetto all’ananas 
€. 8,00 

 

Tiramisù  
(senza glutine) 

Savoiardi inzuppati nel caffè,  
crema al mascarpone e cacao amaro 

€. 7,00 
 

Torta di Rose (1-2-10-12-14) 
all’amaretto con gelato all’albicocca 

€. 8,00 
 

 

Babà Zio Mo’ 
Con bagna profumata al caffè  

e whisky con crema leggera al caffè  
€. 8,00 

 



 

Biscotti e Passito 
La nostra sbrisolona 

abbinata con un calice di vino Passito 
€. 9,50 

 

Sorbetto al cucchiaio 
(senza glutine) 

€. 3,50 
 

Gelato 
(senza glutine) 

€. 3,00 
 

Caffè Zio Mo’ (Shakerato) 
Con caffè, Rum e Bayles 

€. 5,00 
 

Abbina un distillato  
con i cioccolati  

“Valrhona” 

 

Cioccolato singolo   €. 3,00 
Mix di cioccolati    €. 3,50 

Amatika Blanche 35% 
VEGANO 

La dolcezza della mandorla e le 
note di frutta secca invitano alla 
contemplazione di un tranquillo 
fiume estivo dai riflessi ondulati 

Ivoire 35% 
 

Cioccolato bianco delicatamente 
zuccherato, rivela aromi di latte 

caldo esaltati da delicate note di 
vaniglia 

Orizaba 39% 
 

Come il latte delle cime delle 
montagne, Orizaba Lactée ha 

purezza e squisita cremosità con 
intense note lattiginose persistenti 

Tulakalum 75% 
 

Pura monorigine Belize prodotto 
da una varietà estremamente rara. 

Frutta aspra, amara e matura. 

Kumuntu 80% 
 

Kumuntu rivela un aroma forte, 
agrodolce e legnoso con note di 

fondo di granella di cacao tostata. 

Araguani 100% 
Un cioccolato monorigine dal 

Venezuela, molto intenso e  
solo per i veri amanti del 

cioccolato 



DISTILLATI 
Rum 
È un'acquavite prodotta per distillazione del succo fermentato o 
della melassa di canna da zucchero (Saccharum officinalis). 
Il rum è una vera e propria acquavite di canna; si ricava per lo più 
dalla distillazione dei residui fermentati derivanti dalla fabbricazione 
dello zucchero di canna, e delle relative melasse e sciroppi; tuttavia, 
nulla vieta di ricavare il distillato direttamente dal succo di canna, 
senza passare quindi per la produzione di zucchero. In quest'ultimo 
caso si ottiene un prodotto dalle caratteristiche organolettiche 
superiori, il cosiddetto rum agricolo. 
 

Whisky 
I whisky (o whiskey) è un superalcolico di origine anglosassone. 
Si tratta di un distillato prodotto dalla fermentazione di cereali (orzo, 
mais, segale e frumento) o dal malto che se ne può ricavare 
(soprattutto d'orzo). E' quindi logico che la materia prima utilizzata 
possa distinguere varie tipologie di whisky, peraltro ulteriormente 
caratterizzate dal tipo di botte utilizzata nella maturazione (di 
quercia bianca, di rovere, affumicata, più o meno vecchia ecc.). 
La produzione di whisky è strettamente regolamentata in tutto il 
mondo e gli unici requisiti INDISPENSABILI che la bevanda richiede 
sono 3: fermentazione dei cereali, distillazione e invecchiamento in 
botti di legno. 
 

Cognac 
Il cognac è un distillato di vino, maturato e invecchiato per diversi 
anni in fusti di rovere. 
Questo famoso distillato non è altro che un Brandy francese che 
prende il nome della città dove è nato: Cognac, nella regione dello 
Charente, neanche 130 chilometri a nord di Bordeaux. 
 

Grappa 
Proveniente dalla distillazione della buccia e del seme dell’uva 
(vinaccia), la grappa è lo spirito italiano per eccellenza. Oltre 
all’esperienza millenaria della distillazione, essa racchiude in sé 
anche il pregio dei nostri vitigni, divenendo così uno spirito unico in 
termini di complessità e ricchezza. 
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https://www.my-personaltrainer.it/benessere/melassa.html
https://www.my-personaltrainer.it/zucchero.html
https://www.my-personaltrainer.it/tabelle-nutrizionali/whisky.htm
https://www.my-personaltrainer.it/alimentazione/superalcolici.html
https://www.my-personaltrainer.it/nutrizione/cereali.html
https://www.my-personaltrainer.it/benessere/orzo.html
https://www.my-personaltrainer.it/alimentazione/mais.html
https://www.my-personaltrainer.it/alimentazione/segale.html
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https://www.my-personaltrainer.it/alimentazione/malto.html
https://www.my-personaltrainer.it/benessere/quercia.html
https://www.my-personaltrainer.it/nutrizione/affumicazione.html
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RUM 
 
RUM PLANTATION PINEAPPLE      €. 7,00 
Questo prodotto caraibico a base di nettare si basa su una ricetta del 1824.  
La base eccellente Plantation Dark Rum di Trinidad, a cui viene aggiunto  
il meglio dell’ananas Queen Victoria. Nel XIX secolo, il rum con l'ananas  
era considerato una prelibatezza particolarmente apprezzata in Inghilterra.  
Come molte altre cose nella storia, purtroppo a un certo punto caduto nell'oblio.  
Fino a quando, con l’aiuto di Alex Gabriel e David Wondrich, le ricette del 1824 sono 
state finalmente riportate alla luce e messe a disposizione del mondo gastronomico. 
 
 
RUM BARCELÒ IMPERIAL       € 7.00 
La riserva più nobile di questo celebre rum dominicano,  
(9.000 bottiglie annue) e premiato come miglior rum del mondo  
dal Beverage Institute of Chicago. 
Toni dolci di frutta tropicale stramatura, uvetta sultanina, fichi secchi e datteri,  
insieme a note dolci di vaniglia. Caldo ed equilibrato, lascia eccellenti  
ricordi di legni nobili. 
 
 
GOLD MAURITIUS DARK RUM      € 7.00 
Una miscela dei migliori aromi di Mauritius fa battere i più forte i cuori  
degli intenditori di rum. Il blend viene fatto maturare per 6-8 mesi in botti  
destinate precedentemente al vino dolce. 
Al naso un tocco di cioccolato e frutti tropicali; piacevole sensazione in bocca. 
 
 
APPLETON ESTATE 8 ANNI       € 7.00 

Rum giamaicano che al suo interno include alcune riserve  
aziendali molto antiche. Ha naso consistente di spezie e frutta secca  
che prosegue con sentori di miele e legno, note di vaniglia e nocciola,  
scorza d'arancia e melassa; dal finale bilanciato e molto persistente di echi legnosi. 
 
 
DIPLOMATICO 12 anni        € 7.00 
Prodotto in Venezuela è composto da un blend di 60 tipologie di Rum tutte  
diverse tra loro ha un invecchiamento di 12 anni. 
Naso complesso di resina, vaniglia e aromi di pasticceria, evolve verso scorza  
d'arancia e cacao il tutto accompagnato da una speziatura  
di cannella e coriandolo.  
In bocca una lunghissima persistenza di cacao estremamente elegante. 
 
 
BARCELO’ BLANCO         € 8.00 

Totalmente incolore, al naso evoca dolci profumi di frutta tropicale matura unita  
a note verdi di fogliame con qualche accenno speziato riconducibile al pepe bianco.  
Consigliato da bere con ghiaccio. 

 

 



DISTILLERIA 
MANTOVANI 

’S Distilled Gin  
con Pompelmo Rosa e Cedro. 
La freschezza dei pompelmi rosa di Sicilia e dei cedri della riviera calabrese 
esaltano il sapore del ginepro in questo gin dal tono rinfrescante. 
Gradazione: 41% vol.         €. 8,00 
 
’S London Gin 
Il suo sapore è il risultato della qualità delle materie prime utilizzate  
e della sua tripla distillazione in alambicchi discontinui con l’esclusivo metodo 
Mantovani 1824. Nella sua creazione Paolo Mantovani  
utilizza 7 diversi tipi botaniche, tra cui le più pregiate Bacche di Ginepro,  
la Liquirizia di Calabria, gli Agrumi di Sicilia, l’Angelica e il Coriandolo,  
che lo caratterizzano e gli conferiscono un’aromaticità unica.  
Il profumo di ’S London Gin è ampio e invitante con spiccate note di ginepro.  
È perfetto nei cocktail, ai quali conferisce un sapore straordinario.  
Miscelato con l’acqua tonica si rivela gradevole e dissetante. 
Gradazione: 44% vol.         €. 10,00 
 
DoppioSpirito® 
75% Grappa Invecchiata, 25% Rum Caribe Invecchiato 15 anni 
L’eleganza italiana della Grappa Invecchiata e la sensualità  
esotica del Rum Caribe 15 anni si incontrano per la prima volta dando  
vita ad un perfetto equilibrio tra due Spiriti di grande carattere.  
Il profumo intenso sprigiona note di bacca di vaniglia e mandorla 
tostata, al palato risulta sorprendentemente morbido e rotondo  
con gradevoli sentori di cioccolato fondente e uva passa.  
Gradazione: 42% vol.         €. 8,00 
 
’S Caramello Salato  
Originale liquore dal profumo di panna con equilibrati  
sentori di sale. Ispirato all’autentica ricetta bretone,  
sorprende per le sue note vellutate. 
Gradazione: 38% vol.         €. 8,00 
 
Amaro 
A base di erbe e spezie. Senza coloranti, conservanti e  
aromi artificiali. È ispirato ad una antica ricetta gelosamente  
custodita all’interno del Museo della Famiglia Mantovani.  
Il gusto intenso, le note erbacee e i sentori 
agrumati, rendono ’S Amaro l’ideale per sublimare  
le occasioni importanti. 
Gradazione: 30% vol.         €. 8,00 
 
’S Cacao & Nocciola 
con ’S DoppioSpirito® Mantovani 
Nobili fave di cacao Porcelana e nocciole trilobate  
dell’Alta Langa sono esclusivi ingredienti di questo liquore  
dal gusto dolce e armonico. 
Gradazione: 36% vol.         €. 8,00 



Grappa Riserva 
Invecchiata 18 mesi in botti di rovere con equilibrati sentori  
vanigliati e note di legno. È una grappa che conquista l’olfatto e  
il gusto con l’equilibrio delle sue note aromatiche.  
Ha un profilo signorile e raffinato, con una struttura complessa e  
un sapore ricco di vellutata morbidezza.  
Intensa e avvolgente nel gusto, dal profumo elegante e delicato. 
Gradazione: 40% vol.         €.8,00 
 
‘S Rosso Imperiale 
Il ‘S Rosso Imperiale è un liquore dal carattere deciso e  
dall’inconfondibile fascino italiano.  
Realizzato con un’attenta selezione di ingredienti,  
regala al palato un gusto pieno, armonioso e persistente,  
con un bouquet aromatico che richiama le tradizioni artigianali  
della storica azienda. Perfetto da degustare liscio, con ghiaccio o  
come ingrediente esclusivo in cocktail raffinati.  
La sua versatilità lo rende ideale da gustare prima o dopo cena. 
Gradazione: 32% vol.         €. 8,00 
 

Whisky 
GLEN GRANT MAJOR RESERVE 5 ANNI     € 5.00 
Invecchiato in botti di bourbon uno Scotch che, una volta assaggiato,  
vi conquisterà per il suo gusto chiaro, netto e pulito.  
Ha profumi leggeri e fruttati di uvetta sultanina e mela, spezie dolci,  
erbe aromatiche e sfumature boisé.  
 

BLACK & WHITE         € 4.00 
Questo scotch viene realizzato con una sapiente miscela di whisky invecchiati. 
All'olfatto è caratterizzato da note lievi di erba tagliata e legno, con sentori  
di corteccia e muschio e accenni speziati di pepe bianco.  
Toni leggermente affumicati 
 

LAPHROAIG          € 9.00 
Un distillato creato per chi emozioni forti nel bicchiere.  
Ha 5 diversi affinamenti in 5 botti differenti. Naso tipico, incentrato  
su una bella speziatura, tipiche note di torba e toni marini,  
che abbracciano il frutto, sentori di erica ed erba tagliata.  
L'assaggio è caldo, pepato, ritmato da una sapidità di un certo spessore.  
Chiude lungo e secco, con ritorni di affumicatura e di spezie. 
 

JOURNEYMAN          € 7.00 
Una delle poche distillerie con certificazione Biologica, i cereali provengono  
da coltivazioni del Midwest senza l’utilizzo di pesticidi artificiali, erbicidi, antibiotici,  
ormoni della crescita ed organismi geneticamente modificati.  
Affinamento minore di 24 ore in botti di quercia americana.  
Floreale, morbido con note di canna da zucchero. 
 

JOURNEYMAN LAST FEATHER RYE     € 7.00 
Rye Whisky, ottenuto da un'unica distillazione di segale biologica (60%)  
e grano biologico (40%). 
Profilo aromatico unico nel suo genere con note di crusca e frutta a guscio sul finale.  
Bevuta avvolgente dal finale fresco e alcolico. 



DISTILLATI PREMIUM 
 
 

RUM DON PAPA BAROKO       €  8,00 
È affinato, per un periodo di tempo non definito, in botti ex-Bourbon. 
Al naso apre un’esplosione di aromi che vanno dalle bacche di vaniglia alle  
scorze d’agrume, poi toni più dolci di mango e cocco.  
Lungo e scoppiettante il finale dal quale emergono anche uvetta e datteri,  
insieme ad un’eco di legni tostati. 
 

RUM ZACAPA 23 ANNI        €  9,00 
Rum agricolo prodotto da lieviti provenienti dal succo di ananas.  
Blend di rum invecchiati fino a 23 anni. 
Sentori di frutta esotica matura, fiori gialli secchi, note di crema, spezie dolci.  
Denso e complesso, avvolge il palato in una dolcezza cremosa unica,  
persistenza elegante e infinita. 
 

RUM PLANTATION XO 20 ANNI       € 12,00 

Distillato nell'isola caraibica di Martinica, per poi svolgere ben 12 anni  
di maturazione in botti di rovere, beneficiando del clima tropicale,  
ed un ulteriore affinamento  
di 18-24 mesi in Francia, in botti ex-Cognac.  
Ricco di frutta esotica, canna da zucchero, crema di cocco e fiori di vaniglia.  
Non mancano rimandi speziati, sfumature tostate e ricordi di tabacco da sigaro.  
Pulito, emozionante. 
 

RUM EL DORADO 15 ANNI        € 10,00 
Questa riserva speciale, ben 15 anni, un blend di Rum invecchiati e selezionati,  
in cui il più antico ha riposato per un minimo di 25 anni in rovere.  
All'olfatto aromi intensi di albicocca secca e prugne in confettura, spezie dolci di 
vaniglia, insieme a sentori più scuri di tabacco, cuoio e pepe nero.  
Avvolgente ed incalzante nei rimandi aromatici, con un finale molto persistente di 
caffè. 
 

WHISKY DALWHINNIE 15 ANNI        € 10,00 
Eccellente Scotch Whisky che apre su intensi e lussuriosi sentori di frutta e  
crema pasticcera, fiori secchi, caramella mou, caprifoglio, cannella e fumo.  
Per chiudere lungo con persistenza affumicata. 
 

WHISKY CRAGGANMORE 12 ANNI       €  9,00 
Uno Sherry Single Malt dagli aromi intriganti e sensuali, che giocano tra  
le spezie e il fumo e con un gusto dolce e fruttato; lo stesso Michael Jackson,  
che in vita lo amò molto. 
Apre con iniziali aromi fruttati di albicocca secca, mora e ribes, vaniglia e  
frutta secca, miele, cannella e zenzero. Morbido e con lunga persistenza  
affumicata e dai vaghi cenni di noce moscata. 
 

GRAPPA UNICA 10 ANNI        €  8,00 
La grappa di Prosecco Unica, millesimata 10 anni, nasce dalle uve del  
PROSECCO SUPERIORE DOCG. Dal colore giallo dorato con sfumature  
ambrate, regala un bouquet cangiante dai richiami a vini liquorosi e  
sentori floreali che si arricchiscono con accordi di legno stagionato e  
mandorle ben tostate. 



GRAPPA 
DISTILLERIA MARZADRO 

 
GRAPPA ALLE ERBE (MUGO)       €. 4,50 

 
GRAPPA DELICATA         €. 4,50 
Vitigni: Chardonay, Muller Thurgau. Produmo: erbaceo, fruttato.  
Struttura morbida ed elegante. 

 
TRENTINA BARRIQUE        €. 5,00 
Grappa morbida, vitigni: Moscato, Chardonnay e Gewurztraminer.  
Invecchiamento: alcuni mesi in botti di legno. 

 
TRENTINA TRADIZIONALE       €. 5,00 
Grappa giovane e secca, vitigni: Teroldego, Marzemino e Merlot.  
Affinamento: alcuni mesi in botti di acciaio. 

 
ACQUAVITE DI PERE WILLIAMS      €. 5,00 

 
LIQUORE CAMILLA         €. 5,00 
Infusione: Camomilla. Macerazione: 30 giorni in Grappa 

 
GRAPPA 18 LUNE         €. 5,00 
Vitigni: Marzemino, Teroldego, Merlot, Moscato e Chardonnay.  
Invecchiamento: più di 18 mesi in botti di Ciliegio, Frassino, Rovere e Robinia. 

 
GRAPPA 18 LUNE RISERVA AL RUM     €. 6,00 
Vitigni: Marzemino, Teroldego, Merlot, Moscato e Chardonnay.  
Invecchiamento: 36 mesi. Botti: 18 mesi in Ciliegio, Frassino,  
Rovere e Robinia + ulteriore affinamento in botti di Rum. 
 
 
 

Tommasi 
GRAPPA DI RECIOTO BIANCA      € 5.00 
Le uve Corvina, Rondinella e Molinara selezionate donano alla grappa  
particolare armonia e rotondità di sapore al palato.  
La grappa bianca viene invecchiata nelle bottiglie per circa 12 mesi. 
 
GRAPPA DI AMARONE BARRICATA     € 5.00 
Grappa ottenuta dalle vinacce di Amarone Corvina, Rondinella e Molinara,  
Morbida, delicata ed equilibrata, ma anche di corpo e decisa, grappa con  
carattere della tradizione Veneta, dal profumo e sapore caratteristico. 
 

 



COGNAC 
 
MARTELL VS          € 6.00 
Il cognac Martell VS viene ottenuto con eaux-de-vie invecchiato  
per 2 anni in botti di rovere leggermente tostate,  
provenienti dagli Stati Uniti. Questo cognac presenta aromi  
delicati di frutta matura, albicocca e fichi secchi,  
oltre a note di ginestra e sentori di anice stellato e chiodi di garofano.  
In bocca è armonico, molto equilibrato, con un finale lungo, raffinato e  
ricco di ritorni di uva passa. 
 
COURVOISIER VS         € 6.00 
L'azienda è l'unica ad aver ricevuto il "Prestige de la France",  
ossia la più alta onorificenza per l'eccellenza. 
Al naso esprime aromi fruttati di albicocche mature,  
insieme a sensazioni di fichi secchi e datteri, fiori gialli e sentori  
tostati di spezie dolci, legno di sandalo e oli profumati.  
Con un finale breve ma molto intenso e potente. 
 
MERLET VS          € 8.00 
Dall’assemblaggio di cognac invecchiati per un minimo di 24 mesi in botti  
di rovere francese. Un bouquet morbido e sensuale, con un'ampia gamma  
di aromi che spazia dalle note di buccia d'arancia, a quelle di frutta bianca,  
mandorla tostata, vaniglia, fiori bianchi e legni nobili. 
Persistenza finale, impostata su pregevoli rimandi fruttati. 
 
MERLET VSOP          € 8.00 
Dall’assemblaggio di cognac invecchiati per un minimo  
di quattro anni in botti di rovere francese, esce il Cognac VSOP  
che si presenta con un color marroncino chiaro,  
con dei leggeri riflessi ambrati. Al naso si percepiscono note  
di frutta bianca e pesche mentre al palato è morbido,  
rotondo con un finale notevolmente fruttato. 


