PROPOSHTE
DI STAGIONE

Fusion DOC (1-10-12)

Fior di latte, nduja, zucca,

dopo cottura: prosciutto Crudo 24 mesi PALA €. 34,00
Abbinala con la birra “Zoe” Birrificio dell’Eremo

Dolomitica (1-3-10-12)

Fior di latte, pomodoro al sugo datterino, speck, gorgonzola DOP,

misto funghi gourmet e salamino piccante PALA €. 36,00
Abbinala con calice di Valpolicella Ripasso

Autunno .o

Fior di latte, misto funghi gourmet, dadolata di zucca,

dopo cottura: grana padano a scaglie e lamelle di tartufo PALA €. 39,50
Abbinala con calice di Chianti

Veronesi Tutti Matti (o)

Fior di latte, crema allo zafferano, salsiccia mantovana,

dopo cottura: fonduta di formaggio Veja GOURMET €. 22,00
Abbinala con un calice di Franciacorta Brut DOCG - Contadi Castaldi

Dicembrina (1-2-10-12)

Fior dei latte, radicchio trevisano, gorgonzola DOP, pancetta arrotolata,

dopo cottura: noci pecan e miele GOURMET €. 21,00
Abbinala con calice di Caseo Brut Cantina Tommasi

Dragone
Pomodoro, fior di latte, nduja, gorgonzola DOP e salamino piccante
Abbinala con la birra “Brando” Lucky Brews CLASSICA €.13,00

Val di Fiemme (1-10-12)

Fior di latte, Speck, formaggio Val Fiemme Riserva, funghi misti gourmet,

dopo cottura: castagne al miele CLASSICA €.13,80
Abbinala con calice di Gewdurztraminer di Elena Walch

Amatriciana di Fuoco gz

Pomodoro al sugo datterino, fior di latte, pecorino,

dopo cottura: pepe cuvée, guanciale abbrustolito al tavolo  CLASSICA €. 15,00
Abbinala con la birra “Blaz” Birrificio dell’Eremo

Calzone Napoletano (o)

Ricotta, salamino piccante, pomodoro, mozzarella di Bufala DOP,

grana Padano, dopo cottura: basilico e olio Evo. CLASSICA €.13,00
Abbinala con un calice di Trebbiano




